Confiserie Burg Lauenstein GmbH
Lauensteiner Str. 41
96337 Ludwigsstadt

Produktinformation
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Lauensteiner® "Weihnachtsprasent Deluxe",
Pralinen- und Triffelmischung

145,09

Zucker, Kakaobutter, Kakaomasse, Vollmilchpulver, Sahne, Haselnusskerne, Magermilchpulver,
Glukosesirup, Apfelsaft aus Apfelsaftkonzentrat, Butter, Weinbrand, Glihwein geschwefelt,
Butterreinfett, Mandellikdr, Wodka, Feuchthaltemittel: Sorbitsirup; Emulgatoren: Sojalecithin,
Sonnenblumenlecithin; Zwetschgenbrand, Traubenlikor , Aroma, Wasser, Jamaica Rum, Eierlikdr, Marc
de Champagne, Batavia Arrak, Uberzugsmittel: Schellack; Mandeln, natiirliches Aroma, Zimt,
Vanilleextrakt, Sduerungsmittel: Zitronensaure; farbendes Lebensmittel: Rote Bete-Saft; Bourbon Vanille,
Koriander, Piment, Macis, Nelken, Anis, Spekulatius Gewirzaroma (enthalt Weizen), Farbstoffe: Silber,
Titandioxid; Bourbon-Vanilleschoten-Extrakt, Kardamom, Maltodextrin, Kakaopulver, Schwarzes

Johannisbeerpulver.

Kann Spuren weiterer Schalenfriichte enthalten.
Kakao: 60% mindestens in der Zartbitterschokolade.
Kakaobutter: 34% mindestens in der weil3en Schokolade.
Kakao: 38% mindestens in der Edel-Vollmilch-Schokolade.

Nahrwerte pro 100g:

Energie (kcal)

Energie (kJ)

Fett (9)

davon gesattigte Fettsauren (g)
Kohlenhydrate (g)

davon Zucker (g)

Eiweil3 (9)

Salz (g)

524

2.186

34,1
19,5
44,8
41,6

53
0,12

Transport und Lagerungsbedingungen

Lagerbedingungen: Kahl lagern zwischen 14 - 18°C bei maximal 60% relativer Luftfeuchte.l
Nicht im Kihlschrank lagern !
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