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Produktinformation

Artikel - Nr.: 0100
GTIN: 4001527001002
Artikelbezeichnung: Lauensteiner® Auslese,

Pralinen- und Truffelmischung

Packungsgewicht: 1000,0g

Zutaten:

Zucker, Kakaobutter, Kakaomasse, Vollmilchpulver, Sahne, Haselnusskerne, Mandeln,
Magermilchpulver, Butter, Wasser, Walnusskerne, Glukosesirup, Weinbrand, Marc de Champagne,
Apfelsaft aus Apfelsaftkonzentrat, Invertzuckersirup, Orangenlikdr (Cointreau), Emulgatoren:
Sojalecithin, Sonnenblumenlecithin, Ammoniumphosphatide; Traubenlikér , Whisky, Orangenlikér,
Butterreinfett, Jamaica Rum, wasserfreies Milchfett, Grappa, natiirliches Aroma, Himbeergeist,
Mandellikér, Wodka, Eierlikdr, Schwarzwalder Kirschwasser, Kokosflocken, Kokoslikér, Perlwein
(Prosecco), Sultanas, Arrak, Rostkaffee, Espresso-Bohnen gestolRen, Haselnussmark, Vanilleextrakt,
Sojadl, Bourbon Vanille, Sonnenblumenfett, Palmfett gehartet, farbendes Lebensmittel: Rote Bete-Saft;
Sauerungsmittel: Zitronensaure; Bourbon-Vanilleschoten-Extrakt, Kaffeepulver, Kakaobohnensplitter,
Gewiirze, Orangendl, Aroma, Uberzugsmittel: Schellack; Maltodextrin, Orangenschalen, schwarze
Johannisbeeren, Sonnenblumendl, Kakaopulver fettarm, Palmkernfett, Glukose-Fruktose-Sirup, Palmfett.

Kann Spuren weiterer Schalenfriichte enthalten.
Kakao: 60% mindestens in der Zartbitterschokolade.
Kakaobutter: 34% mindestens in der weilRen Schokolade.
Kakao: 38% mindestens in der Edel-Vollmilch-Schokolade.
Kakao: 36% mindestens in der Vollmilchschokolade.
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Nahrwerte pro 100g:

Energie (kcal) 524
Energie (kJ) 2.189
Fett (9) 33,7
davon gesattigte Fettsauren (g) 17,6
Kohlenhydrate (g) 44,6
davon Zucker (g) 422
Eiweil3 (g) 5,4
Salz (g) 0,11

Transport und Lagerungsbedingungen

Lagerbedingungen: Kihl lagern zwischen 14 - 18°C bei maximal 60% relativer Luftfeuchte.
Nicht im Kihlschrank lagern !

Eignung / Erndhrungsweise:

p Glutenfreid
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